SCHLOSSRESTAURANT
MENU




Crémesuppe von
Hokkaidokiirbis 10 €

Orange | gerdstete Kerne | Kiirbiskernal

Essenz vom Kaarzer Biorind 12 €
KrauterkloBchen | Gemusejulienne | Cognac

Variation von gezupften Blattsalaten
klein 9 € | gro 12 €

mariniertes Gemuse | eingelegte
Kirschtomaten
Knoblauchcroutons | Walnussvinaigrette



KLASSIKER

Kaarzer Ochsenburger

200g Rindfleisch vom Kaarzer Biorind

Bacon | Tilsiter Kése
Eingelegte Gurke | Tomate | Salat
BBQ Sauce | Brioche | Pommes

Eisbein
Sauerkraut in Kaarzer Apfelsaft
geschmort | Erbsptiree | Honigsenf

Hausgemachtes Sauerfleisch
Salat | Rostkartoffeln | Remoulade

Kalbsschnitzel

Salat | Rdstkartoffeln
Preiselbeeren | Zitrone

Fisch des Tages

Salat | Rostkartoffeln |
Zitronen-Dillbutter

Gemuse Tajine

mit ,Ras El hanout“

Oliven | Sultaninen | schwarzer Sesam |

Gewlrz-Couscous

22 €

23 €

24 €

28 €

27 €

22 €



SURES

Gedeckter Apfelkuchen 4 €
Mit Sahne

Stiick Kuchen 3,70 €
Pistazien-Eispraline 11€

Apfel-Pflaumenkompott | Zimtcrumble

Sorbet des Tages mit Prosecco 8 €
Eiskaffee a la Kaarz/ 5€
Eisschokolade

Mit 1 Kugel Vanilleeis

1 Kugel little cow & cookies 2€
Aus der Milch von den Kaarzer Jersey’s
Raspberry Macaron/Lemon Meringue/
Waffles & Salted Caramel/Chocolate
Stroopwafel



- Ring frei fir Schlemmerstunden
unter freiem Himmel

BBQ vom Feuerring
jeden F 3 von Mai bis September,

auch al nt buchbar.

Sprechen Sie uns einfach an!

KINDERGERICHTE

Knusperhihnchen 14 €
Buttererbsen | Erdapfelstabchen

Linguine 1€

Tomatensauce | Grana Padano

Erdapfelstibchen 6 €
Ketchup | Mayo



So schmecken

schone Momente

Liebe geht durch den Magen und ist

cine wichtige Zutat in unserer Kiche.

v

verliebt
Unser Schatz ist die Natur

Wir kochen mit regionalen und lokalen
Produkten und achten beim Einkauf auf
den biologischen Anbau. Die Nachhaltigkeit
bei der Herstellung der Produkte behalten
wir immer im Blick.

Allergien und Unvertréglichkeiten? Unser Team

berit Sie gern.



